MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acdaio inox completamente estraibile - boca ingresso carne o 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'alio - in dotazione sistema enterprice
<on piastra inox {fari @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante,

Optional: sistema Unger per madnati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marda.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 252mm meat inlet - ciled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e. Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -0 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O structure en aluminium poli avectrémie en acier inox - groupe de hachage
en ader inox complétement amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur
aengrenages a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saudisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saudsse 6 15mm /20mm / 30mm.

QStrukturauspoliertem AluminiummitTrichter aus Edelstahl - Schneide grup-
pe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Un ger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehir: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren o 15mm /
20mm/ 30mm.

Q Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introdu cir
la carne @ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros a6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm/ 30mm.
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1,1 kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

450x290x520h (mm)
25Kg

27Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m’




